PROVA OBJETIVA — AGENTE DE ALIMENTACAQ

01. A composicao do lixo é importante para seu acondicionamento, coleta, transporte e destino
final, assinale a alternativa que contém detritos inorginicos.

A () Restos de alimentos e vegetais.

B () Papéis e panos.

C () Restos de alimentos e latas.

D () Papéis e residuos de queima de certos combustiveis.

02. Quando se refere a higiene de utensilios, é correto:
A () Borrifa-los com élcool a 70% apds a lavagem.

B () Usar esponja de ago.

C () Enxuga-los com pano de copa.

D () Guarda-los molhados.

03. ANULADA!!!

04. Os alimentos que NAO precisam de refrigeracio sio:

A () Os produtos defumados e desidratados, enlatados e embalados em vidro.
B () Os ovos, leite, queijo,manteiga, margarina, alguns vegetais e frutas.

C () Os embutidos (presunto, salsicha, mortadela).

D () Carnes, aves e pescados.

05. Em relacao a utilizacao de medida caseira, para mensuraciao de alimentos, podemos
afirmar que uma xicara de cha corresponde aproximadamente a:

A ( )300ml

B ( )200ml

C( )100ml

D( )50ml

06. Em relacdo a higienizacio da cozinha e do refeitério, NAO se deve:

A () lavar as paredes, azulejos, portas e maganetas das diversas areas, diariamente, apds o
expediente, com bastante agua e sabao.

B () apos o uso, higienizar as bancadas de pré preparo com detergente e 4gua quente procedendo a
desinfec¢do com cera liquida.

C () lavar as pias e tanques, diariamente, com saponaceo clorado e 4gua quente, enxaguar e secar.
D ( ) lavar e ferver os panos de prato em solugdo de hipoclorito, pois quando sujos, facilitam a
reproducao de microorganismos.

07. Devemos verificar no recebimento dos alimentos alguns fatores, EXCETO:

A () definir um local fixo para recepg¢ao de géneros, de preferéncia com bancada de acgo inox,
balanga e tanque com esguicho.

B () manter em local de facil acesso, para conferéncia e consulta, o cronograma, o pedido de
compra e a tabela de especifica¢do dos géneros.

C () verificar se a qualidade do produto, a integridade das embalagens foram preservadas.



D () transportar os alimentos em veiculos abertos que permitem mais facilmente a conferéncia dos
géneros além de tornar mais pratico o descarregar das mercadorias.

08. Durante o preparo, quanto tempo os produtos pereciveis podem permanecer em
temperatura ambiente?

A O—ftompo-de—man

B () O tempo de manipulacdo de produtos pereciveis em temperatura ambiente ndo deve
ultrapassar 30 minutos. Em érea climatizada entre 12 e 18°C, ndo deve ultrapassar 2 horas
C () O tempo de manipulacao de produtos pereciveis em temperatura ambiente ndo deve
ultrapassar 35 minutos. Em area climatizada entre 12 e 18°C, nao deve ultrapassar 1 hora.
D () O tempo de manipulagdo de produtos pereciveis em temperatura ambiente ndo deve
ultrapassar 40 minutos. Em area climatizada entre 12 e 18°C, nao deve ultrapassar 1 hora.

09. Para as hortalicas ndo perderem seus nutrientes, as medidas que devemos tomar durante
seu cozimento sdo:

A () cozinha-las com bastante antecedéncia.

B () durante o cozimento, deixar a couve-flor com o talo voltado para baixo.

C () cozinha-las sem casca.

D () durante o cozimento do repolho, deixar a panela tampada.

10. Assinale a alternativa correta no que se refere a higienizaciao de hortalicas a serem
consumidas cruas.

A () Retirar as partes deterioradas, lavar em dgua corrente folha a folha, colocar de molho por 10
minutos em dgua clorada, enxaguar em agua corrente.

B () Lavar o pé ou mago em agua corrente, retirar as partes deterioradas, colocar de molho, por 5
minutos, em dgua clorada ou em solucdo de vinagre.

C () Retirar as folhas deterioradas, cortar, colocar de molho, por 10 minutos, em dgua clorada,
enxaguar em agua corrente, acondicionar em recipiente tampado.

D () Colocar de molho, por 10 minutos, em agua clorada, retirar as partes deterioradas, lavar em
agua corrente folha a folha, acrescentar suco de limao.

11. Qual opcao que preenche corretamente as lacunas: O homem dirigiu-se sua sala e pos-
se falar todas as pessoas presentes.

A( )a-a-a
B( )a-a-a
C( )a-a-a

D( )a-a—-a

12. Sentou-se maquina e pos-se reescrever uma uma as paginas do relatorio.

A( )a-a-a
B( )a-a-a
C( )a-a-a

D( )a-a—a



13. Assinale a alternativa em que esta correto o uso do acento indicativo de crase:

A () O autor se comparou a alguém que tem boa memoria.

B () Ele se referiu as pessoas de boa memoria.

C () As pessoas aludem a uma causa especifica.

D ( ) Ele passou a ser entendido a partir de suas reflexdes sobre a memoria.

14) Assinale a palavra que deve ser acentuada pelo mesmo motivo de colera:
A () através

B () recondito

C () instruidos

D () inutil

15) A alternativa que apresenta o sinonimo correto da palavra é:
A () moderno — arcaico

B () legal — licito

C () fundamental — supérfluo

D () contribuir — enredar

16) Assinale a alternativa que corresponde ao antonimo da palavra:
A () aquisi¢ao — adquirir

B () objetivo — propdsito

C () marco — descombinar

D ( ) fardo — magada

17) Assinale a alternativa correta sobre a nova ortografia:
A () Elas compraram novas boias

B () Ele perdeu o voo

C () Ontem ela teve uma 6tima idéia

D () Foi um fato herdico

18) Em uma das alternativas houve ERRO quanto a flexao de género do substantivo.
Marque-a.

A () Naquele mercado, as alfaces estdo muito caras.



B () E um sujeito extravagante, que so bebe os melhores champanhas do mercado.

C () Com o Acordo Ortografico, a trema foi extinta das palavras da lingua portuguesa, salvo em
nomes proprios e seus derivados.

D () Utilizaram uma dinamite de qualidade inferior na explosdo da pedreira.

19) Assinale o substantivo composto que deve ser pluralizado pela mesma regra de
célula-tronco:

A () sem-terra

B () pingue-pongue

C () licenga-maternidade

D (' ) salario-minimo

20) Uma das frases esta em desacordo com as regras de concordincia nominal da norma culta
da lingua portuguesa. Assinale-a.

A () Neste ano, havia menos pessoas na festa da empresa.
B () Bastantes convidados apreciaram a melhor comida da cidade.
C () Ninguém sabia que ja era meio dia e meio.

D () Todas as informagdes solicitadas seguem anexas.




