
PROVA OBJETIVA – AGENTE DE ALIMENTAÇÃO

01. A composição do lixo é importante para seu acondicionamento, coleta, transporte e destino
final, assinale a alternativa que contêm detritos inorgânicos. 
A (   ) Restos de alimentos e vegetais. 
B (   ) Papéis e panos.
C (   ) Restos de alimentos e latas.
D (   ) Papéis e resíduos de queima de certos combustíveis.
_______________________________________________________________________________ 
02. Quando se refere à higiene de utensílios, é correto:
A (   ) Borrifá-los com álcool a 70% após a lavagem. 
B (   ) Usar esponja de aço.  
C (   ) Enxugá-los com pano de copa.  
D (   ) Guardá-los molhados.
_______________________________________________________________________________ 
03. ANULADA!!!
A respeito das recomendações presentes nas regras da OMS (Organização Mundial da Saúde) 
sobre a preparação higiênica dos alimentos, assinale a alternativa INCORRETA:
A (   ) Lavar as mãos constantemente. 
B (   ) Cozinhar bem os alimentos. 
C (   ) Consumir imediatamente os alimentos cozidos. 
D (   ) Utilizar sempre água.
_______________________________________________________________________________  
04. Os alimentos que NÃO precisam de refrigeração são:
A (   ) Os produtos defumados e desidratados, enlatados e embalados em vidro.  
B (   ) Os ovos, leite, queijo,manteiga, margarina, alguns vegetais e frutas.  
C (   ) Os embutidos (presunto, salsicha, mortadela).  
D (   ) Carnes, aves e pescados. 
_______________________________________________________________________________  
05. Em relação à utilização de medida caseira, para mensuração de alimentos, podemos 
afirmar que uma xícara de chá corresponde aproximadamente a:
A (   ) 300ml  
B (   ) 200ml  
C (   )100ml  
D (   ) 50ml 
 _______________________________________________________________________________ 
06. Em relação à higienização da cozinha e do refeitório, NÃO se deve:
 A (   ) lavar as paredes, azulejos, portas e maçanetas das diversas áreas, diariamente, após o 
expediente, com bastante água e sabão. 
B (   ) após o uso, higienizar as bancadas de pré preparo com detergente e água quente procedendo à
desinfecção com cera líquida. 
C (   ) lavar as pias e tanques, diariamente, com saponáceo clorado e água quente, enxaguar e secar. 
D (   ) lavar e ferver os panos de prato em solução de hipoclorito, pois quando sujos, facilitam a 
reprodução de microorganismos.
_______________________________________________________________________________ 
07. Devemos verificar no recebimento dos alimentos alguns fatores, EXCETO: 
A (   ) definir um local fixo para recepção de gêneros, de preferência com bancada de aço inox, 
balança e tanque com esguicho. 
B (   ) manter em local de fácil acesso, para conferência e consulta, o cronograma, o pedido de 
compra e a tabela de especificação dos gêneros. 
C (   ) verificar se a qualidade do produto, a integridade das embalagens foram preservadas.



D (   ) transportar os alimentos em veículos abertos que permitem mais facilmente a conferência dos
gêneros além de tornar mais prático o descarregar das mercadorias.
08. Durante o preparo, quanto tempo  os produtos  perecíveis podem permanecer em 
temperatura ambiente?
A (   ) O tempo de manipulação de produtos perecíveis em  temperatura ambiente não deve 
ultrapassar 20 minutos. Em área climatizada entre 12 e 18°C, não deve ultrapassar  2 horas.  
B (   ) O tempo de manipulação de produtos perecíveis em  temperatura ambiente não deve 
ultrapassar 30 minutos. Em área climatizada entre 12 e 18°C, não deve ultrapassar 2 horas 
C (   ) O tempo de manipulação de produtos perecíveis em  temperatura ambiente não deve 
ultrapassar 35 minutos. Em área climatizada entre 12 e 18°C, não deve ultrapassar 1 hora.  
D (   ) O tempo de manipulação de produtos perecíveis em temperatura ambiente não deve 
ultrapassar 40 minutos. Em área climatizada entre 12 e 18°C, não deve ultrapassar 1 hora. 
 _______________________________________________________________________________
09.  Para as hortaliças não perderem seus nutrientes, as medidas que devemos tomar durante 
seu cozimento são:
A (   ) cozinha-las com bastante antecedência. 
B (   ) durante o cozimento, deixar a couve-flor com o talo voltado para baixo. 
C (   ) cozinha-las sem casca.
D (   ) durante o cozimento do repolho, deixar a panela tampada.
________________________________________________________________________________
10.  Assinale a alternativa correta no que se refere à higienização de hortaliças a serem 
consumidas cruas.
A (   ) Retirar as partes deterioradas, lavar em água corrente folha a folha, colocar de molho por 10 
minutos em água clorada, enxaguar em água corrente.  
B (   ) Lavar o pé ou maço em água corrente, retirar as partes deterioradas, colocar de molho, por 5 
minutos, em água clorada ou em solução de vinagre.  
C (   ) Retirar as folhas deterioradas, cortar, colocar de molho, por 10 minutos, em água clorada, 
enxaguar em água corrente, acondicionar em recipiente tampado.  
D (   ) Colocar de molho, por 10 minutos, em água clorada, retirar as partes deterioradas, lavar em 
água corrente folha a folha, acrescentar suco de limão. 

11. Qual opção que preenche corretamente as lacunas: O homem dirigiu-se ___ sua sala e pôs-
se ___ falar ___ todas as pessoas presentes.

A (   ) à - à - à

B (   ) a - à - à

C (   ) à - a - a

D (   ) a - a – à

________________________________________________________________________________

12. Sentou-se ___ máquina e pôs-se ___ reescrever uma ___ uma as páginas do relatório.

A (   ) à - à - a

B (   ) a - à - à

C (   ) à - à - à

D (   ) à - a – a



________________________________________________________________________________

13. Assinale a alternativa em que está correto o uso do acento indicativo de crase:

A (   ) O autor se comparou à alguém que tem boa memória.
B (   ) Ele se referiu às pessoas de boa memória.
C (   ) As pessoas aludem à uma causa específica.
D (   ) Ele passou a ser entendido à partir de suas reflexões sobre a memória.
________________________________________________________________________________

14) Assinale a palavra que deve ser acentuada pelo mesmo motivo de cólera:

A (  ) através

B (  ) recôndito

C (  ) instruídos

D (  ) inútil

15) A alternativa que apresenta o sinônimo correto da palavra é:

A (   ) moderno – arcaico 

B (   ) legal – lícito

C (   ) fundamental – supérfluo

D (   ) contribuir – enredar

16) Assinale a alternativa que corresponde ao antônimo da palavra:

A (   ) aquisição – adquirir

B (   ) objetivo – propósito

C (   ) marco – descombinar

D (   ) fardo – maçada

17) Assinale a alternativa correta sobre a nova ortografia:

A (   ) Elas compraram novas boias

B (   ) Ele perdeu o vôo

C (   ) Ontem ela teve uma ótima idéia

D (   ) Foi um fato heróico

18) Em uma das alternativas houve ERRO quanto à flexão de gênero do substantivo.

 Marque-a.

A (  ) Naquele mercado, as alfaces estão muito caras.



B (  ) É um sujeito extravagante, que só bebe os melhores champanhas do mercado.

C (  ) Com o Acordo Ortográfico, a trema foi extinta das palavras da língua portuguesa, salvo em 
nomes próprios e seus derivados.

D (  ) Utilizaram uma dinamite de qualidade inferior na explosão da pedreira.

19)  Assinale o substantivo composto que deve ser pluralizado pela mesma regra de

célula-tronco:

A (  ) sem-terra

B (  ) pingue-pongue

C (  )  licença-maternidade

D (  ) salário-mínimo

20) Uma das frases está em desacordo com as regras de concordância nominal da norma culta
da língua portuguesa. Assinale-a.

A (  ) Neste ano, havia menos pessoas na festa da empresa.

B (  ) Bastantes convidados apreciaram a melhor comida da cidade.

C (  ) Ninguém sabia que já era meio dia e meio.

D (  ) Todas as informações solicitadas seguem anexas.


